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Raucherlachs | Smoked salmon | Gerookte zalm
tosos wedzony » Salmo salar «

Raucherlachs wird meistens aus Zuchtlachs (Salmo salar) hergestellt. Dabei wird das Filet
je nach Geschmack gesalzen und dann im sogenannten Kaltraucherverfahren, d. h. der
Fisch wird nur durch den Kontakt mit dem Rauch schonend gegart, haltbargemacht.

Zur Herstellung des Rauches werden meistens Harthdlzer verwendet, die je nach Be-
schaffenheit einen unterschiedlichen Geschmack erzeugen. Meistens vorgeschnitten und
vakuumverpackt, kann diese Ware fir die verschiedensten Verwendungszwecke einge-
setzt werden.
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Produktname

e

Product name

@

Productnaam

@

Nazwa produktu

Raucherlachsfilet

Wissenschaftlicher Name

Smoked slamon fillets

Scientific name

Gerookte zalm filet

Wetenschappelijker naam

Filet z Lososia wedzonego

Nazwa naukowa

Salmo salar

Fanggebiet

Salmo salar

Catching area

Salmo salar

Vangstgebied

Salmo salar

Strefa Potowow

aus Aquakultur

Herkunft

farmed

Origin

Aquacultuur

Oorsprong

z hodowli

Pochodzenie

Norwegen, Polen, Deutschland

Angebotsform

Norway, Poland, Germany

Presentation

Noorwegen, Polen, Duitsland

Presentatie

Norwegia, Polska, Niemcy

Forma produktu

kaltgerduchert, vorgeschnitten,
tiefgefroren

Sortierung

cold smoked, presliced, deepfrozen

Grading

koud gerookt, voorgesneden,
diepgevroren

Sortering

wedzony na zimno, przeciety,
mrozony

Gramatura

verschiedene Abpackungen
kénnen angeboten werden

Qualitaten

misc. weights can be offered

Quality

verschillende gewichten/ sorterin-
gen kunnen worden aangeboden

Kwaliteiten

Oferty na r6zne opakowania

Jakos¢

verschiedene Qualitaten kdnnen

angeboten werden

misc. qualities can be offered

meerdere kwaliteiten kunnen
worden aangeboden

Oferty na rézne jakosci

Verpackung Package Verpakking Opakowanie
Umkarton mit ca. 8-10 kg, mastercarton with appr. 8-10 kg overdoos met ca. 8-10 kg, 8-10 kg w kartonie, opakowanie
vakuumverpackt vacuum-packed vacuum verpakt prézniowe

Néhrwertangaben (bezogen auf 100g)

Nutrition information (based on 100g)

Voedingswaarde-informatie (op basis van 100g)
Informacje o wartosciach odzywczych (na podstawie 100g)

Eiwei3 | Protein | Eiwit | Biatko 2009
Fett | Fat | Vet | Thuszcz 12049
Kohlenhydrate | Hydrates | Koolhydraten | Weglowodany 0g
Kilojoule | Kilojoules | Kilojoules | Kilodzuli 787 kJ
Kalorien | Calories | Calorieén | Kalorie 188 kcal

Bemerkung | Remark | Opmerkingen | Uwagi
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